
 

 

 

 
Antipasti 

Fegatini Toscani 2.0 €19,00 

(Fegatini di Pollo, Frolla Salata, Frutti Rossi, Vinsanto, Acciuga, Semi di Chia, Capperi) 

4 – 8 – 10 – 11 – 14 

Battuta di Scottona, Pesto Gelato, Verdure Marinate dell’Orto e Maionese al Pomodoro €20,00 

1 – 3 – 5 – 10  

Polpo Arrosto e Variazione di Ceci Toscani €20,00 

2 -7  

Carpaccio di Rapa Rossa, Pinoli, Maionese alla Soia, Cipolla di Certaldo e Olio al Pino €18,00 

1 – 3 - 13 

Primi Piatti 
Tortelli di Pecorino di Pienza e Pinoli al Mio Aglione €18,00 

                                                                       1 - 8 – 10 - 14 

Pasta Az. “Panarese”, Osso Buco alla Senese, Pesto al Dragoncello 

 e Polvere di Prosciutto €18,00 

1 – 2 – 5 - 8 

Risotto Carnaroli Az. Agr. “De Andreis”, Burrata, Crudo di Scampi e Limone Candito 

 € 20,00 per persona (per 2 persone) 

2 – 9 - 14  

Pici della Nonna Fatti a Mano, Ragù di Anatra del Valdarno e Zafferano della Val d’Orcia €18,00 

2 – 5 - 8 – 10 – 14 

Secondi Piatti 
Millefoglie di Verdure, Scamorza Maremmana e Crema di Zucchine alla Menta €22,00 

 14 

Filetto di Manzo al Chianti Classico, Verdure di Stagione e Zenzero Candito €29,00 

5 – 8 

Pollo Nostrano alla Cacciatora 2023 € 28,00 

(Sedano, Carota, Cipolla, Pomodori, Olive Nere e Patate Fondenti) 

2 – 14 

Trancio di Spigola Croccante e Panzanella Toscana €28,00 

8 – 5 - 11  

Sua maestà La Fiorentina € 6,50 l’etto 

Dessert 
Cheese Cake Scomposta, Pera della Val Di Chiana al Brunello e Avena Integrale Bio €12,00 

5 – 8 - 14 

Tiramisù Montato al Pistacchio €12,00 

1 – 8 - 10 - 14 

Variazione di Cioccolato e Arancia Candita €12,00 

1 - 8 – 10 – 14 

Risolatte, Mela, Ganache alla Mandorla, Gelato alla Vaniglia e Croccante alla Mandorla €12,00 

1 – 10 – 14 

Cantucci Senesi e Vinsanto €12,00 

1 – 5 - 8 – 10 - 14 

Selezione di Formaggi Italiani €18,00 

1 - 3 – 14 


